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Am Neuen Museum T 0911 664 868 01
Luitpoldstrafle 3 www.kokororestaurant.de
90402 Nurnberg hello@kokororestaurant.de

SPECIAL HOMEMADE ROLLS
(KOKORO STYLE)
/‘

Nao / 8.00
Philly-Cheese, Krebsfleisch,
Avokado, paniert, Tonkatsu Sauce

Haruna / 10.50
Avokado, Spargel-Tempura,
Philly-Cheese und Sesam

Tomoko / 12.00
Ente im knusprigen Tempurateig,
Sesam, Schnittlauch und Chilisauce

Yoko / 10.50
Gebackenes Huhnchen, Mangostreifen,
Gurke, Sesam, Unagi Sauce

Hitomi / 11.00
Frittierter Taschenkrebs, Avokado, Gurke
und Flugfischkaviar

Yukiko / 15.50
Aal, gebratene Lachshaut, Gurke,

Unagi Sauce

Momo / 15.00

Lachstatar, Mango, Gurken, pikante
Sauce,flambierter Lachs on top, Tobikko,
Chili-Mayo und Unagi Sauce

Midori / 15.50

Thunfischtatar, Spargel, Avokado, pikante
Sauce, flambierter Thunfisch on top,
Flugfischkaviar, Chili-Mayo, Unagi Sauce

Ebisu / 14.50
Panierte Riesengarnele, Salat und
Avokado on top

Philly-Cheese, Lachs, Lachskaviar on top,

83 Daiki / 15.50
Garnelen, Avokado, Spargel und Tobikko,
mit flambiertem Lachs on top, Chili-Mayo
und Unagi Sauce

9 0 Saté Roll / 12.00
Mariniertes und gebratenes Huhnchen

mit Avokado, Erdnussauce on top

SUSHI MIX (LOVE TG SHARE)

Die Zusammenstellung der Zutaten erfolgt durch den Koch

84 Kokoro / 13.50
4 Nigiri + 1 Ura Maki (6 Stiick)

85 Tokyo / 2150

4 Nigiri + 1 Ura Maki (6 Stiick) + Sashimi

Sakura / 15.50
Hosomaki (je 6 Stiick) / Tekka, Avokado
und Uramaki mit Sake, Gurke und Sesam

Kyoto / 41.00
6 Nigiri + 2 Special homemade Rolls (8
Stiick) + 6 Scheiben flambierter Sashimi

Shibuya / 13.50

-% . 4 Nigiri + Tamagomaki
- =5E 1 Avokado Hosomaki (6 Stiick)
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SUSHI MENU



CHIRASHI BOWL

Sake / 18.00
Lachs

Maguro / 20.00
Thunfisch

Maguro to Sake / 19.00
Thunfisch und Lachs

Tataki / 18.00
Leicht gegrillter Thunfisch mit Sesam

Kleine Schale mit Sushi-Reis & Tamago, wahlbar mit:
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Avokado / 11.00

Sake / 12.50
Lachs

Moriawase / 13.50
gemischter roher Fisch

NIGIRI 2 stick
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VEGGIE
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Abokado / 5.00
Avokado

Asupara / 6.00
Spargel

Sake / 7.00
Lachs

Maguro / 8.50
Thunfisch

Suzuki / 7.00
Seewolf

lkura / 12.00
Lachskaviar

Ebi / 7.50
Garnelen

Shizuka / 8.50

Flambierter Lachs, Spargel, Chilifaden,

Chili-Mayo, Unagi Sauce

Honoka / 9.00
Flambierter Thunfisch mit Avocado,
Chilifaden, Chili-Mayo, Unagi Sauce

HOSOMAKI
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Abokado / 5.00
Avokado

Kappa / 4.00
Gurken und Sesam

Aki / 5.00
Mango und Spargel

Sake / 7.00
Lachs

Tekka / 8.50
Thunfisch

Kazumi / 7.50

Thunfisch, Lachs, Ingwer,

Schnittlauch und Chili

URA MAK)
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Sachiko / 8.50
Lachs, Mango, Gurken, Ingwer
und Shiso

Junko / 8.00
Gebratene Lachshaut, Philly-Cheese,
Gurke und Sesam

Pirikara / 9.00
Pikanter Thunfisch,
Chili Sauce und Chili

Philadelphia / 8.50
Garnele, Rucola und Philly-Cheese

California / 8.50
Garnelen, Gurke, Avokado und
Flugfischkaviar

Tempura / 9.00
Frittierte Garnelen und Sesam

Aiko / 8.50
Raucherlachs, Apfel, Philly-Cheese,
Koriander und Unagi Sauce

Sayuri / 8.50
Spargel, Philly-Cheese,
Rucola und schwarzer Sesam

Kaori / 8.00
Aubergine-Tempura und
Miso Sauce



